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BUFFETVORSCHLAG NR. 1

NIEDERSACHSISCHE HOCHZEITSSUPPE
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SCHWEINEKRUSTENBRATEN MIT CHAMPIGNON-RAHMSAUCE
BRATKARTOFFELN AUS DER GROREN PFANNE
RINDERROULADEN MIT ROTKOHL UND KARTOFFELN
GEFULLTER PUTENBRUSTBRATEN, MIT KRAUTERSAUCE,

GEMUSEAUSWAHL KROKETTEN UND KARTOFFELGRATIN
* K K

VARIATION VON RAUCHERFISCHEN MIT SAHNEMEERRETTICH
SCHWEINEMEDAILLONS BUNT GARNIERT
MATJESVARIATIONEN, SAUERFLEISCH MIT REMOULADENSAUCE
REGIONALE SCHLACHTE-PLATTE BUNT GARNIERT
GEFULLTE EIER, GEFULLTE TOMATEN
KRAUTSALAT, WALDORFSALAT
FRISCHE SALATE DER SAISON MIT VERSCHIEDENEN DRESSINGS

KASESPEZIALITATEN VOM BRETT MIT TRAUBEN GARNIERT

PARTYBROTCHEN, BROTAUSWAHL UND BUTTER
* %k %

WELFENSPEISE
MOUSSE AU CHOCOLAT WEIR UND BRAUN MIT VANILLESAUCE




